
滋賀産 近江鴨のロースト
天豆とクスクスのスパイスサラダ添え

秋田牛のロッシーニSUSHI

東京モッツァレラと
旬のフルーツのカプレーゼ

自家製フムスとグリル野菜

白金豚のサルシッチャ

阿武隈川メイプルサーモンの
カルパッチョ仕立て

前菜

東京モッツァレラと 
フルーツトマトのポモドーロ

生雲丹と真っ赤卵のカルボナーラ

東京ビーフのスパイシーボロネーゼ

兵庫産 蛍烏賊としらす・アスパラガスの
スパゲティ～厳選 旬の柑橘と共に～

~ ~

パスタ

山形産 金華豚のロースト
～お好みのオーガニックバルサミコで～

~ ~

鹿児島産 さつま福永牛炭火焼き
～トリュフ塩添え～

銘柄鶏の炭火焼き
～クレソンジェノヴェーゼソース～

熟成リブロースステーキ
～粒マスタードソース～

~ ~

桜鯛の炭火焼きと小さな春野菜
～桜のヴァンブランソース～

~ ~

メイン

幸せうふうふぷりん

季節のバスクチーズケーキ

ティラミス

苺と抹茶の桜パフェ

デザート

トリュフ マカダミアナッツ 貴腐ワインレーズンチョコレート

東京”割ける”モッツァレラ

～KURATA　PEPPER～

~ ~

フランス産 バスク豚サラミ秋田産 白神生ハム 1年熟成

氷温熟成13カ月”インカのめざめ”

ポテトフライ～トリュフフレーバー～

~ ~

バーフード

価格は全て税込みです 別途サービス料10％が加算されます

％

福島産 阿武隈川メイプルサーモンの
カルパッチョ仕立て

◆ 

滋賀産 近江鴨のロースト
天豆とクスクスのスパイスサラダ添え

◆ SECOND APPETIZER

本日のパスタ

◆ 

山形産 金華豚の炭火焼き
～新玉葱のコンフィチュールと新じゃが芋～

~ ~

◆ 

◆ 

鹿児島産 さつま福永牛

◆ 

桜海老と東京クリームチーズのサブレ

◆ 

天豆のデクリネゾン
～近江鴨・メイプルサーモン～

~ ・ ~

◆ 

秋田牛のロッシーニSUSHI
～葉山葵とウルイを添えて～

~ ~

◆ 

兵庫産 蛍烏賊としらす・アスパラガスの
スパゲティ～厳選 旬の柑橘と共に～

~ ~

◆ 

地蛤と国産筍のコンソメスープ
～江戸前ハーブと新わかめ～　

~ ~

◆ 

桜海老と東京クリームチーズのサブレ

◆ 

天豆のデクリネゾン
～近江鴨・メイプルサーモン～

~ ・ ~

◆ 

秋田牛のロッシーニSUSHI
～葉山葵とウルイを添えて～

~ ~

◆ 

兵庫産 蛍烏賊としらす・アスパラガスの
スパゲティ～厳選 旬の柑橘と共に～

~ ~

◆ 

地蛤と国産筍のコンソメスープ
～江戸前ハーブと新わかめ～　

~ ~

◆ 

＋鹿児島産 さつま福永牛

＋

パティシエ特製季節のデセール

下記より1品お選びください

バナナとキャラメルショコラのムース

◆ 

ティラミス ＋

＋季節のバスクチーズケーキ

下記より1品お選びください

苺と抹茶の桜パフェ ＋

コーヒー・紅茶（ＨＯＴ／ＩＣＥ)

コーヒー・紅茶（ＨＯＴ／ＩＣＥ)

苺と抹茶の桜パフェ ＋

山形産 金華豚の炭火焼き
～新玉葱のコンフィチュールと新じゃが芋～

~ ~

◆ 

＋鹿児島産 さつま福永牛

＋

下記より1品お選びください

◆ 
下記より1品お選びください

パティシエ特製季節のデセール

コーヒー・紅茶（ＨＯＴ／ＩＣＥ)

苺と抹茶の桜パフェ ＋

◆ 
下記より1品お選びください


